


T A R T U F O  D I  P I Z Z O

L I N G O T T O  A L  C I O C C O L A T O

S O R B E T T O  A L  L I M O N E  D A  B E R E

I N F O  A L L E R G E N I

La pastiera è un dolce pasquale partenopeo a base di pasta frolla, con
crema di grano, ricotta e canditi. 

D E L I Z I A  A L  L I M O N E  A M A L F I T A N O  S A L  D E  R I S O
Pan di Spagna con crema pasticcera al succ di limone, ricoperto da salsa
profumata con bucce di “Limoni Costa d’Amalfi IGP”

B A B A ’  A L  R H U M  S A L  D E  R I S O
Baba’ inzuppato con bagna al rum

€7,50

€ 8

€7,50

Croccante ed invitante, il lingotto custodisce all’interno un gelé di
melograno ed è glassato con glassa croccante al cioccolato. 

C R E M O S O  A L  C A R A M E L L O  E  F R U T T I  R O S S I
crema inglese al caramello, cuore d gelé ai frutti di bosco. Glassato di
caramello ed adagiato su una frolla viennese al cacao.

T A R T E L L E T T A  S A C H E R  S C O M P O S T A  E  R I V I S I T A T A
frolla al cacao, ganache al cioccolato fondente, glassa all’albicocca acidula ed
infine  ganache al cioccolato con marmellata all’albicocca dolce

€ 8

€ 8

€ 8

C H E E S E  C A K E  F A T T A  I N  C A S A
Crema dolce al formaggio, composta di fragole fresche e cioccolato
bianco

T I R A M I S U ’  F A T T O  I N  C A S A
La nostra versione del dolce italiano per eccellenza. Spumosa crema al
mascarpone adagiata su biscotti imbevuti al caffè. Spolverata di cacao

€ 6

€ 6

Il tradizionale nero. Gelato artigianale, Fiore all’occhiello della pasticceria
calabrese. 

€ 6

Il classico sgroppino al limone. Analcolico
Il prodotto è privo di lattosio ma potrebbe contenere tracce di proteine del latte

€4,50

r e c i o t o  d i  g i a m b e l l a r a  c l a s s i c o  2 0 1 7  d o c g
r e c i o t o  d i  g i a m b e l l a r a  - m o n o p o l i o -

C A L I C E  € 6

z i b i b b o  p a s s i t o  l a u s  i g t  t e r r e  s i c i l i a n e
m a r t i n e s

C A L I C E  € 5

Gli alimenti contrassegnati non contengono le sostanze indicate
dall’icona di riferimento. Tuttavia, le ricette, non possono essere
considerati certificate, in quanto nel laboratorio potrebbero essere
presenti ingredienti differenti utilizzati per altre preparazione. Ti
invitiamo a visionare la nostra informativa interna sul tema presente
nel menù allergeni. IN ALTERNATIVA IL NOSTRO PERSONALE DI SALA E’ A
COMPLETA DISPOSIZIONE.

P A S T I E R A  N A P O L E T A N A  S A L  D E  R I S O


